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Apresentacao

Construindo Parcerias de Sucesso




SOBRE

Quem
Somos?

Com mais de 20 anos de experiéncia, a Dubaly é
referéncia na producdo de misturas em p6 para a
industria. Desenvolvemos produtos exclusivos,
garantindo qualidade e seguranc¢a, com uma
equipe especializada de engenheiros de alimentos,

guimicos e nutricionistas.

Atendemos distribuidores de gelados com
exceléncia, sempre com ética, inovacao e foco na
qualidade. Nosso objetivo é ser a marca de
referéncia no Brasil, valorizando relacionamentos

transparentes e a satisfacdo dos consumidores.



MERCADO

Nossos numeros

26

Estados atendidos
no Brasil

Fornecemos em todo
territério nacional +
Distrito Federal.

A

Clientes
internacionais

Atendemos Argentina, Chile,

Canada e EUA.

500

Toneladas de
producao mensal

Eficiéncia e abastecimento
continuo para atender as
demandas do mercado com
qualidade e pontualidade.



QUALIDADE Linha de Misturas Industriais

N l- h Misturas industriais sdo produtos em po resultantes da mistura do leite e outros produtos ou
Ossa ln a substancias alimenticias lacteas e/ou nao lacteas, sdo indicados para substituir parcialmente ou

de pl'Odl.ltOS totalmente o leite. As misturas proporcionam uma série de beneficios para o Cliente, como:

Reducao no custo do produto final;

Maior tempo armazenamento, sem que o produto tenha suas caracteristicas sensoriais
modificadas (shelf life);

Maior corpo e cremosidade nas receitas;

Boa textura e sabor lacteo;

Menos vulneravel ante as variacdes do preco do leite em po;

Facilidade de armazenamento e aplicacao.

Linha Dubaly de Misturas Industriais

DUB PAN DUB GOLD

DUB MPA / TOPPING DUB TOPMIX

DUB TRADICIONAL D10 DUB MASTER CREME
DUB D10 PLUS REFORCADOR LACTEO
DUB PREMIUM EMULDUB

DUB MASTER PLUS |



PRODUTO

DUB TRADICIONAL D10

Ideal para picolé, panificacdo e enriquecedor de calda.

BTURE EM PO PARA
POUSTRIA DE
ALNENTCS
S&4BOA LEITE

DUB TRADICIONAL




PRODUTO

DUB D10 PLUS ‘ "‘3

Ideal para picolé, panificacdo e enriquecedor de calda.




PRODUTO

DUB PREMIUM

Substitui 100% o leite, Ideal para sorvete artesanal,
industrial, picolé, pudim, doces e enriquecedor de calda.
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PRODUTO

DUB MASTER PLUS |

Substitui 100% o leite, ideal para sorvete artesanal,
industrial, picolé, pudim, doces e receitas diversas.
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PRODUTO

DUB MILK 2600

Mistura em pé: substitui 100% o leite.
Produto ideal para quem utiliza leite em p6 integral.




PRODUTO

DUB MPA / DUB TOPPING

Mistura em pé Dubaly sabor leite para acai
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PRODUTO

EMULDUB

Para aplica¢do direta, sem reconstituicao, na producdo desejada,
em misturas prontas, sobremesas e outros produtos alimenticios
aerados e que deseja mais cremosidade.

EHULDUB




PRODUTO

CHOCOLATE 50%




PRODUTO

REFORCADOR LACTEO



PRODUTO

MASTER CREME

Substitui 100% o leite, ideal para produc¢do de
sorvete artesanal, industrial, picolé, pudim,
doces e receitas diversas.




PRODUTO

TOP MIX

Calda base pronta para preparo.




LINHA SOFT

BASES EM PO

Bases em pd para industria de alimentos:
Baunilha, Chocolate, Morango, Ninho, Creme Americano

Diferenciais dos nossos produtos

Livre de gordura hidrogenada e trans;

Livre de conservantes;

Livre de edulcorantes;

Livre de corantes;

Menos cristais de gelo e maior resisténcia ao derretimento;
Formulacdao de acordo com a necessidade do cliente;
Embalagens primarias e secundarias de acordo;

com a logo do cliente sem altera¢do do custo.




